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ОПРОСНЫЙ ЛИСТ НА ЛИНИЮ ПЕРЕРАБОТКИ МАСЛИЧНЫХ КУЛЬТУР
Наименование предприятия ____________________________________________________
Адрес: _____________________________________________________________________
Лицо, ответственное за технологическую часть проекта: ___________________________
Телефон (Viber, WhatsApp): _____________________________________________________
факс: ________________________________________________________________________
E-mail:	_______________________________________________________________________

Ответьте, пожалуйста, как можно подробнее на следующие вопросы:

Задача (нужное подчеркнуть):
· Обеспечение с/х предприятие белком (рапсовым, подсолнечным, соевым) жмыхом для кормления КРС (свиней, птицы), масло на продажу;
· Переработка предприятием масличного сырья для последующей перепродажи и жмыха и масла;
1. Наличие собственных площадей, засеваемых масличными (рапс, соя, подсолнечник), га __________________________________________________________________________
2. Урожайность, валовый годовой по видам сырья сбор (т/год)_____________________________________________________________________ 
3. Объем закупаемых масличных культур для переработки  по видам, т/год ____________
4. Наличие складов для хранения сырья, (емкости) т._______, напольные склады (насыпью) т._____________
5. Наличие складов для хранения готовой продукции (т. жмых) (склады, напольное хранение) _______________
6. Наличие складов для хранения готовой продукции (м.куб., масло)____________________
7. Список имеющегося оборудования для переработки масличных культур (марка – модель – производительность, кг/ч):
__________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________
8. Наличие производственного помещения для размещения оборудования __________ да/нет.  Размер (ДхШхВ, м) имеющегося производственного помещения для размещения оборудования____________________________________________________
9. Тип имеющегося производственного помещения для размещения оборудования (клюшечник, кирпичное здание, блочное здание), этажность (1, 2, 3). По возможности просим прикрепить схему производственного здания (план, фото) если имеется______
__________________________________________________________________________
10. Свободная мощность электросети для подключения производственного оборудования, кВт _______________________________________________________________________
11. Наличие подключения к газу (может быть необходимо при переработке подсолнечника при технологии с применением жаровен (влаго-тепловая обработка паром) _____________________________________________________________________да/нет
12. Изучались ли Вами какие-либо технологии переработки масличных культур ? _______да/нет. Есть ли предпочтения к каким-либо технологиям ? __________________________________________________________________________


Краткое описание применяемых при переработке масличных культур технологических цепочек: 

Маслосемена рапса – Классическая технология с получением защищенного белка и максимальным выходом масла. Идеальна для рапса. При этом дает возможность перерабатывать и другие культуры такие как соя, подсолнечник и др. :

Приемка - хранение – очистка – нормализация (подогрев) - первичное прессование – экструдирование – вторичное прессование – фильтрация масла / охлаждение жмыха– хранение/отпуск на автотранспорт;

Маслосемена подсолнечника. Классическая технология с  применением рушально-веечного отделения (для разделения лузги) жаровни (влаго-тепловая обработка) для максимального выхода масла. Подходит для рапса.

Хранение – очистка - рушально-веечное отделение – вальцевая машина (для получения мятки) - жаровня - первичное прессование – вторичное прессование – фильтрация масла/ охлаждение жмыха - хранение /отпуск на автотранспорт.

Соевые бобы – Классическая технология предполагает наличие основного оборудования по схеме экструдер-пресс. В зависимости от требуемого конечного продукта технология может отличаться : 
1. Получение соевого жмыха и масла: 
Хранение – очистка – экструдирование – прессование – фильтрация масла / охлаждение жмыха – хранение/отпуск на автотранспорт;
2. Получение полножировой сои (ПЭС):
Хранение – очистка – экструдирование – охлаждение – хранение. 




ИНФОРМАЦИЯ, КОТОРАЯ, ПО ВАШЕМУ МНЕНИЮ, МОЖЕТ ОКАЗАТЬСЯ ПОЛЕЗНОЙ:
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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